Velkomst

100 Aperol Spritz 80,-
m/ danskvand & citrus

101 Gin Tonic 80,-
klassisk

Mousserende vine

104 Borgo Imperiale Cuvée Brut
Vinicola Decordi, Italien
Delikat frugtrig smag med et veeld af gule
frugter, friske abler, paerer og en snert af

blomster. Smagen er frisk, livlig og flgjlsblad.

flaske 295, -

105 Crémant d”Alsace Brut
Lentz, Alsace, Frankrig
Elegant med noter af hindbar og nedder.
Vedholdende smag med en behagelig portion
syre, der gar vinen frisk og delikat.
flaske 385,-

Husets vine

120 Chardonnay, Rosedale Ridge
Australien
Duft af eksotiske blomster og grgnne frugter.
Fyldig og harmonisk med noter af modne
frugter og en lang vedvarende eftersmag.
glas  60,-
flaske 295,-

121 Shiraz/Merlot, Rosedale Ridge
Australien
Smagen er fyldig med god varm frugt som
hindbaer, solbaer og brombeer, et lille krydret
strejf og en lang balanceret eftersmag,
glas  60,-
flaske 295,-

Hvidvine

133 Chablis ”Carré de Cesar”
Chéateau Maligny Bourgogne, Frankrig
Duften er liflig med et strejf mineralitet.
Typisk Chablis-vin. Frisk og ter.
Y, flaske 240,-
flaske  455,-

132 Gavi di Gavi
Batasiolo, Piemonte, Italien
Smagen er forfriskende tar, delikat med liflig
frugt og blomst i den lange eftersmag,
afsluttet af den frugtfyldte bouquet.
flaske 395,-

134 Sauvignon Blanc
Stony Creek, Marlborough, New Zealand
Smagen er fyldt med grgnne bar og frisk
eksotisk frugt. Medium fyldig,lang eftersmag.
flaske 345,-

130 Pinot Blanc
René Muré, Alsace, Frankrig
Herlig dybde i duften med noter af moden
melon, fersken og nyslaet graes. Smagen er
blgd med noter af blomster og paere.
flaske 395,-

135 Riesling No. 3 ”Simply Friuty”
Weingut Eser, Rheingau, Tyskland
Duften er praeget af moden frugt, som gar
igen i smagen. En frisk, sprgd og saftig vin i
god balance og let sgdme.
flaske 375,-

Rosévine

190 Casal Mendes Rosé
Caves Alianca, Portugal
Intens med aroma fra ananas og banan. En
god balance mellem den friske frugt og den
lette sadme. En lille smule mousserende stil.
flaske 295,-

191 Mimi en Provence
Vins Breban, Frankrig
Lekre hints af forarsblomster og citrusfrugter.
Smagen overrasker med sine blomsteragtige
noter som stammer fra smagen af knust
jordbeer, citron og vandmelon.
flaske 385,-



Radvine Dessertvine

163 Fleurie ”Vieilles Vignes” 171 Churchill’s LBV Port

Christien Bernard Beaujolais, Frankrig Churchill’s Port, Douro, Portugal

Frisk og med noter af jordbaer og til sidst lidt Duften er preeget af blabeer, svesker og

sekundaere aromaer i form af rgg og lakrids. Rig og fyldig smag og med frisk,

chokolade. En kompleks vin i den lette og lang og moden frugtagtig eftersmag.

elegante stil. glas  75,-
flaske 395,- flaske 455,-

170 Muscat

161 Chatauneuf-du-Pape ”La Fagotieres”
Domaine Palestor, Rhone, Frankrig
Her er god stil og typisk Chateauneuf-du-
Pape med tung fed frugt og blgd struktur.

Baron de Farnals, Valencia, Spanien

Teet og strafarvet i glasset med en distinkt
krydret frisk karakter af honning og ananas.
Smagen er blgd med cremet struktur og frisk

Y, flaske 265,- spdme
flaske 495,- ' glas  65.-
flaske 335,-
160 Ripasso della Valpolicella DOC
Fabiano, Veneto, Italien
Smagen er kraftfuld med en kaskade af rgde
beer, mokka, chokolade og blgde tanniner og
let sgdme.
flaske 395,- . .
Alkoholfrie vine

164 Zinfandel Beyer Ranch
Wente Vineyards, Californien, USA
Herlig moden ragd frugt i balance med
krydderiet og en elegant eftersmag. Typisk
elegant Zinfandel.

196 Jus de Raisin Blanc, Gazéifié
Paul Giraud, Frankrig
Alkoholfri mousserende druemost pa ngje
udvalgte druer fra Cognac-distriktet.
Elegant og sammensat med masser af frisk

flaske 425,- frugt og en fin lille sgdme.
glas 70,-
165 Carmenere Gran Reserva flaske 365,-
Vina Tarapaca, Central Valley, Chile
Peber samt et strejf af vanille fra 195 Chardonnay, La Baume Saint-Paul
fadlagringen. En fyldig, kompleks vin med Domaine de la Baume, Frankrig
god moden tannin. Sart, gul farve med grenlige strejf. En duft af
flaske 385,- fersken og friske, modne frugter. | munden
opleves vinen rund, frisk og frugtig.
flaske 325,-

196 Cabernet-Syrah, La Baume Saint-Paul,
Domaine de la Baume, Frankrig
Fyldig og kompleks i naesen med rade bzer og
brombar med krydrede noter.
Blad og elegant i munden med en vidunderlig
overflod af smagsvarianter.
flaske 325,-



1 & Vand

Albani Bryggerierne

Odense Classic Fadgl lille 30cl
Odense Classic Fadgl alm 40 cl
Odense Classic Flaskegl 33cl
Odense Alm. Flaskegl 33cl
Odense 1859  Flaskegl 33cl

Trolden mikrobryggeri

Coal Wagon Kolding Brown Ale 50 cl

Fru Svendsen 50 cl
Frisk og meget forfarende frokost-gl pa bare
3,9%. Med et strejf af hyld og masser af

blomstret aroma-humle (meget lav bitterhed).

Uimodstaelig og allerede en klassiker.

@kologisk Saft

AEblemost 27,5 cl
Hyldeblomst 27,5cl
Appelsin Juice 27,5 cl

Sodavand alm.

Pepsi, Pepsi Max 25,0 cl
Mirinda Appelsin, Lemon 25,0 cl
Faxe Kondi 25,0 cl
Egekilde 25,0 cl
Isvand

Kaffe & The

Sort Kaffe
Varm chokolade

The

Earl Grey
Frugt

Gran eller Urte

45,-
55,-
40,-
40 -

45 -

85,-

85,-

45,-
45,-
45,-

35,-
35,-
35,-
35,-
25,-

40, -
45 -

40,-
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Den Gyldne Hane er, med sin beliggenhed ved
den smukke Geografiske Have, blandt en af de
skenneste restauranter i Danmark.

Bygningen, som er den oprindelige hovedbygning
til Petershjerggard, blev ved Koldings 700 ars
jubileeum i 1968, flyttet til Den Geografiske Have.
Petersbjerggard er i arkitektonisk henseende en
veerdifuld bindingsverksbygning, som
formodentligt kan dateres til 1600-tallet. Ved
genopbygningen har man sa vidt muligt bevaret
bygnings oprindelige praeg, savel det ydre som i
det indre. Det smukke bindingsvarkshus, de
hyggelige stuer, god og rigeligt mad samt den
pragtfulde beliggenhed, er rammen om Restaurant
Den Gyldne Hane.

Den Gyldne Hane holder fast i traditionerne med
de gamle danske retter samt inspiration fra det
franske kakken. Kort sagt alle de elementer, der
kendetegner dansk kro-idyl, nar den er bedst.

Vi satter en stor ere i at alt er hjemmelavet med
friske ravarer. Blandt andet har vi stor erfaring
med vores rggeovn, som bade kan varm- og kold
ryge. | kekkenet laegges der stor veaegt pa
seesonsvarer og kvalitet.

I sommersaesonen har vi mulighed for udendgars
servering pa vores dejlige terrasse, der ligger op til
Den Geografiske Have.

Uanset seeson er der mulighed for mad ud af
huset samt at kunne booke vores selskabslokaler.

Vi gleeder os til, at byde jer velkomne pa
Restaurant Den Gyldne Hane

Liselotte & Jan
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